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ETE 2024 

►ACTUALITES FRANCE-SUISSE◄ 
 

L’Edito de la rédaction  
 

 
Alors que l'année scolaire touche à sa fin, que l'été pointe timidement le bout de son 
nez, voici venu le temps des vacances pour s’offrir des parenthèses de bien-être et 
d’imprévus. Et si on se laissait porter par nos envies : faire de la randonnée puis se 

relaxer dans un SPA, visiter des expositions et musées variés, cuisiner des mets 
simples et savoureux, et profitez de nombreux petits bonheurs qui rendent la vie très 

douce. 
 

Nous vous avons concocté une sélection d’idées d’escapades en France et en Suisse 
que nous aimons. 

 

Soyez heureux : passez un bel été ensoleillé et reposant, retrouvons-nous à la rentrée. 
Monique et Frédéric Haehl 

 

IDEES D’ESCAPADES  
 

Balade en pays catalan : 

 
Rattaché à la France (33 villages) par le mariage de Louis XIV avec l’infante d’Espagne, la 
Catalogne française a connu bien des vicissitudes notamment pendant la guerre de 39-45 où 
elle a vu l’arrivée d’émigrés espagnols fuyant le régime de Franco et la guerre civile. Le régime 
de Vichy a créé un camp de rétention situé sur la commune de Rivesaltes. 
Ce camp a été le plus grand camp d’internement de la zone sud à partir de 1941 pour les 
républicains espagnols, les juifs étrangers et les tsiganes, puis un centre de dépôt de prisonniers 
de 1945 à 1947 et, à partir de 1962, un camp de transit des harkis et leurs familles. 
Le mémorial inauguré fin 2015 est un bâtiment contemporain construit au milieu des vestiges 
des baraquements qui ont été les témoins du destin tragique de plus de 50.000 personnes. 
www.memorialcamprivesaltes.eu 
 

En restant sur cette période noire de notre histoire, il est aussi à noter la 
Maternité Suisse d’Elne : dans un bâtiment Art Nouveau loué par le Secours 
Suisse d’aide aux enfants victimes de guerre, Elisabeth Eidenbenz a installé 
une maternité entre 1939 et 1945. Son engagement a permis de faire naître 
dans des conditions décentes 597 enfants de mères de nationalités et 
confessions diverses internées dans les camps de réfugiés.  
(Crédit photo Monique Haehl) 

www.ville-elne.fr 
 

http://www.ville-elne.fr/


En 1968, par la volonté du Général de Gaulle, président de la 
République Française, lassé de voir ses compatriotes passer ses 
vacances en Espagne décida d’aménager les marais côtiers afin de 
créer des stations balnéaires. Ainsi fut créé les stations nouvelles 
comme Le Barcarès, Saint Cyprien, Argelès sur Mer, et autour de 
villages de pêcheurs comme Collioure, Banyuls sur Mer et 
Cerbère. (Crédit photos Monique Haehl) 

 
Parallèlement, à l’intérieur des terres, on développa l’agriculture 
(notamment la vigne) et de nombreux villages se sont ouverts au 
tourisme. 

www.ledepartement66.fr  

 

Perpignan, ville historique et culturelle  

Perpignan, capitale de ce pays catalan est typique de ces villes du 
sud, conviviale, attachante et résolument passionnante à parcourir. 
Les bâtiments Art Déco, les rues bordées de maisons aux façades 
colorées, ses placettes ombragées côtoient le Palais des Rois de 
Majorque, trait d’union entre Europe et Méditerranée. 
Dominant la plaine du Roussillon, ce palais du 13ème siècle est l’œuvre 
du roi Jaume III de Majorque et a été pendant près d’un siècle le 
centre de l’éphémère royaume de Majorque. 
Ses galeries gothiques et ses chapelles royales illustrent le 
raffinement de l’époque. De la citadelle du 16ème siècle, les vues sont 
imprenables sur la ville. 
Il est à voir aussi la gare de Perpignan rendu célèbre par Salvador 
Dali, peintre espagnol voisin. (Crédit photos Monique Haehl) 

 
Pour les amateurs de peinture le musée d’art Hyacinthe Rigaud est 
incontournable :  
 
Depuis la création du musée fondé en 1820 et ouvert en 1833, ce 
sont des artistes peintres qui ont successivement pris la 
responsabilité des collections communales en tant que 
« conservateur ». 
Martin Vivès (1906-1991) sera le dernier de cette génération et un 
hommage lui est rendu jusqu’au 1er septembre avec l’un de ses 
prédécesseurs Louis Delfau (1871-1937). 

Toutes les époques sont représentées : du gothique (retables) au 
baroque avec les peintures de Hyacinthe Rigaud et le Perpignan 
moderne avec les sculptures d’Aristide Maillol, Etienne Terrus et 
Raoul Dufy.  

 

Dans l’atelier Sant Vicens, créé par Firmin Bauby, Jean Lurçat 
exécute ses premières céramiques dès 1951. Proche du 
surréalisme, son univers poétique juxtapose des éléments à la 
symbolique forte et essentielle. (cf et photos Musée Rigaud) 

 
 

Du 22 juin au 29 décembre 2024, une rétrospective des œuvres de Jean Lurçat est présentée : 
« La terre, le feu, l’eau et l’air ». 
www.musee-rigaud.fr 
 
 

http://www.ledepartement66.fr/
http://www.musee-rigaud.fr/


Plus au sud, près de la frontière espagnole, deux visites s’imposent : 
 

La ville de Céret et son Musée d’Art Moderne : actuellement et jusqu’au 1er 
décembre 2024 : exposition « Max Jacob, le cubisme fantasque »  

 
 

De sa période moderne à sa période contemporaine le fonds du musée de Céret 
est profondément marqué par le lien sentimental qu’entretiennent les artistes et les 
donateurs (ce sont souvent les mêmes) avec la ville et les paysages alentours.  

 

L’exposition Max Jacob, le cubisme fantasque retrace le parcours du poète-
peintre sous un angle inédit, brossant le portrait d’un artiste protéiforme dont le 
travail et les amitiés en ont fait l’une des figures majeures de la modernité durant 
la première moitié du 20ème siècle. À l’occasion des 80 ans de la déportation du 
poète en 1944, l’exposition explore ses liens avec l’univers cubiste, ses 
collaborations avec les plus grands peintres, poètes, intellectuels et musiciens de 
son temps, ainsi que ses séjours à Céret et en Espagne. 
Le parcours réunira près d’une centaine d’œuvres de Max Jacob et de ses 
contemporains, en explorant les différentes facettes du travail de l’artiste, entre 
littérature et arts graphiques. (cf et photos Musée Céret) 

https://www.musee-ceret.com/collections/art-moderne 
 
 
 
 
La ville de Banyuls et le musée Maillol 
 

La ville de Banyuls sur Mer située sur la Côte Vermeille vous 
présentera ses 3000 ans histoire dans son quartier moyenâgeux, 
puis la découverte des belles demeures Art Déco construites par des 
familles illustres sans oublier bien sûr ses trésors viticoles.  

www.banyuls-sur-mer.com 
 

Sur le front de mer quelques statues de l’enfant du pays : Aristide 
Maillol et la visite de sa maison natale transformée en musée 

 
 
 
Le musée Maillol de Banyuls-sur-Mer, géré par la Fondation Dina 
Vierny, est installé dans la métairie du sculpteur Aristide Maillol, où 
ce dernier aimait venir travailler et se reposer. Il s’agit d’une petite 
ferme isolée dans la vallée de la Roume à 4 km du centre-ville de 
Banyuls-sur-Mer, village natal de l’artiste situé dans les Pyrénées-
Orientales. La vallée entourant le lieu a été classée, sous l’impulsion 
de Dina Vierny, afin de préserver le calme et la beauté du lieu. 
 

https://museemaillol.com/musee-maillol-de-banuyls-sur-mer 
 
(Crédit photos Monique Haehl) 

 
 
 

https://www.musee-ceret.com/collections/art-moderne
http://www.banyuls-sur-mer.com/
https://museemaillol.com/musee-maillol-de-banuyls-sur-mer


Nos découvertes gastronomiques. 
 
Au nord du département, à Rivesaltes, le domaine de Rombeau est 
connu pour ses vins bio et aussi pour son restaurant-auberge apprécié 
par les gourmets locaux. 

Pierre Henri de la Fabregue, propriétaire des lieux eut l’idée en 1993 de 
transformer ses anciens chaix en auberge pour y faire déguster ses 
propres vins autour de mets typiquement catalans.  

 

Au fil des ans et devant le succès il a agrandi son espace pour proposer 
aujourd’hui de vastes salles destinées aussi bien à la restauration qu’aux 
fêtes de famille et mariages.  

Dans la grande salle des anciens chais à la hauteur impressionnante, la 
carte fait la part belle aux spécialités catalanes (charcuteries, moules, 
cargolades, poissons grillades) et des plats typiques comme les bôles de 
Picoulat.  

 
Nous recommandons particulièrement, pour ceux qui aiment, les ris de 
veau poêlés servis très généreusement. 
Les desserts ne sont pas en reste avec « le bras de Vénus » ou « le Pa 
d’Ous ». 
Le tout accompagné par les vins du domaine : un verre de muscat est offert à l’apéritif et, 
selon vos choix de plats, toute la gamme de vins Côte du Roussillon maison vous est proposé. 
Une boutique avec bar de dégustation est à votre disposition pour compléter votre cave selon vos 
coups de cœur. (Crédit photos Monique Haehl) 

 
www.domaine-de-rombeau.com 
 
 
Au sud du département, dans le charmant village d’Elne (là où est située 
la Maternité Suisse) se love un petit restaurant qui a tout d’un grand : 
L’IDEA 

Le chef Kevin Benamirouche, seul en cuisine et en salle, sert 15 couverts 
par service dans sa salle unique et sobrement décorée.  

Son concept : un menu surprise de 5 ou 6 plats (il vous demande avant 
si vous avez des intolérances culinaires) pour un prix de 39 euros. 
De l’entrée au dessert, le chef vous propose des associations surprenantes, 
créatives et toujours équilibrées avec une assiette très artistique. Il prend le 
temps de vous détailler la composition du plat avec la provenance des 
produits très souvent locaux. 
Au vu de son rapport qualité-prix exceptionnel et des découvertes 
gastronomiques offertes, le bouche à oreille fonctionne à merveille et il est 
impératif de réserver plusieurs semaines à l’avance. 
Le guide Gault et Millau ne s’est pas trompé en lui attribuant une toque. 
(Crédit photos Monique Haehl) 

 
Une découverte culinaire à ne pas rater quand vous serez dans la région. 
 
L’IDEA - 8 rue de la République (66) Elne tél. 09.83.29.47.37 
 
Nos découvertes gourmandes 
 
 
 

http://www.domaine-de-rombeau.com/


La maison de l’amande à Laroque des Albères 
 
80% des amandes proposées en France viennent de Californie et 
il est assez difficile de trouver une production française. 
 
Christine Ilense et son mari ont décidé il y a quelques années 
de planter des amandiers et de fabriquer, à partir de leur 
production non traitée et non irriguée, un certain nombre de 
spécialités : 

Poudre d’amande complète, crème d’amande 100%, huile 
d’amande douce (1ère pression à froid), farine d’amande complète, pâte d’amande, 
nougatines à l’ancienne, pralin d’amande  

(Crédit photos Monique Haehl) 

 
Bien sûr il est possible d’acheter les amandes en coques et les amandons (amandes 
décortiquées) 
Il est possible de commander par correspondance (minimum 50 euros) en téléphonant au 
04.68.89.11.53 
Une location saisonnière meublée située entre amandiers et chêne-liège est à votre disposition. 
Maison de l’Amande, avenue des Mas Catalans - 66740 Laroque des Albères. (Crédit photo Monique 

Haehl) 

http://www.laroque-des-alberes.fr 
 
Parmi les offres nombreuses des vins catalans, nous avons retenu (en plus du domaine 
Rombeau) une cave spécialisée dans la production de vins doux, les Vignerons de Maury 
Cave coopérative plus que centenaire, est spécialisée dans la production de vins doux naturels 
(appellation Maury) :  

• Maury grenat pour un apéritif ou sur un plat salé-sucré 

• Maury tuilés sur des fromages bleus ou des desserts 
chocolatés 

Il est à noter que la cave exhume ses trésors puisqu’elle 
dispose de tous les vieux millésimes depuis 1974 !!! 
Une gamme de Maury secs sont également à disposition pour 
accompagner les grillades de l’été 
Nouveauté 2024 : une balade de 5 kms dans les vignes avec 
dégustation et déjeuner vigneron (réserver sur place à 
l’accueil de la cave) (Crédit photo Vignerons de Maury) 

 
www.vigneronsdemaury.com 
 
Un grand merci à nos amis lyonnais, Janine et Paul N. amoureux de leur région 
de cœur, pour leur disponibilité et certaines de leurs adresses qu’ils nous ont faites 
découvrir. 

 
Véritable joyau minéral dans le sud de la France, les orgues 
d’Ille sur Tet sont un lieu unique, un paysage de cheminées 
de fée à la beauté fragile ; 

Ephémère, le site présente aux intempéries des falaises composées de sables, argiles, graviers 
que les pluies ont particulièrement ciselées.  

 
L’érosion a travaillé comme un artiste, entaillant les roches friables, incisant et sculptant la 
matière de stries pour donner cet aspect écorché presque lunaire ; 
Ce site classé et protégé permet une balade de plus de 2 kms qui rappelle le Brice Cayon aux Etats 
Unis. (Crédit photo Monique Haehl) 

https://www.tourisme-pyreneesorientales.com/orgues-dille-sur-tet 
 

http://www.laroque-des-alberes.fr/
http://www.vigneronsdemaury.com/
https://www.tourisme-pyreneesorientales.com/orgues-dille-sur-tet


Le Domaine de la Source et ses minéraux exceptionnels  

 

Le Domaine de la Source est une destination incontournable pour 
les amateurs de minéraux, de pierres fines et précieuses. Situé à 
Bizanet, dans le département de l’Aude, sur la côte du midi, le 
domaine est célèbre pour offrir aux amateurs la plus grande 
exposition d’améthystes de France, ainsi que des minéraux de 
tailles exceptionnelles. (dont une améthyste de 2 tonnes) La 
boutique du domaine de la source est un endroit unique où les 
visiteurs peuvent trouver une grande variété de produits décoratifs 
mais pas seulement…Elle propose un large choix de pierres roulées, 
percées, des pendentifs bracelets colliers, des pendules, orgonites, 
bols chantants, sculptures etc…  

 
Vous pourrez y pratiquer diverses activités : 
 

▪ Mini-Golf de 18 trous, ouvert toute l’année 
▪ Le parcours des chakras  

 

En juillet et Aout, une projection gratuite est proposée sur différents 
minéraux, allant de la légende, l’extraction en passant par le 
polissage jusqu’à la création de bijoux.  
Un service de restauration rapide avec un coin pique-nique est mis 
à disposition. 
https://www.jemmes.fr                  
(Crédit photos Monique Haehl) 

 
Les Grands Buffets restent à Narbonne 

Après plusieurs mois de discussions constructives entre les 
élus du Grand Narbonne, la Ville de Narbonne et les 
responsables des Grands Buffets, un nouveau projet de 
développement de l’Espace de Liberté est engagé. Il 
concrétise la volonté partagée par tous les acteurs de 
maintenir à Narbonne le restaurant les Grands Buffets, ce 
fleuron de la gastronomie française. La transformation de 
l’Espace de Liberté déjà programmée va également intégrer 
de belles évolutions pour Les Grands Buffets. 

L’ambition est d'y créer à Narbonne le premier site de loisirs d’Occitanie, avec près de 800 000 
visiteurs par an. (Près de 20M€ d’investissements pour donner un nouvel essor à l’Espace de 
Liberté et aux Grands Buffets) Pour compléter la réalisation livrée par le Grand Narbonne, Les 
Grands Buffets investiront également près de 5 M€ pour aménager ces nouveaux espaces.  
 
Les Grands Buffets, fondés en 1989, est aujourd’hui le plus grand restaurant de France, par son 
chiffre d’affaires. Leur notoriété se situe désormais au niveau européen, et attire plus de 390 000 
clients par an, qui rayonnent également en différents points de la Côte du Midi pour en 
découvrir le patrimoine historique, paysager ou culturel. 
 
Leur ambition : rendre accessible à toutes et tous le luxe d’une Grande Maison en proposant à 
la découverte, et à discrétion, le plus grand répertoire des plats emblématiques de la cuisine 
française, celle du Maître Auguste Escoffier, dans le plus pur respect du rituel des arts de la 
table, tels qu’ils sont consacrés par l’UNESCO qui a classé au patrimoine culturel de l’humanité 
« le repas gastronomique des Français ». 
  

https://www.jemmes.fr/


Généreux et militant, le restaurant a obtenu en 2021 le prix de la plus belle carte de vins au 
verre de France, et applique les prix caveaux pour l’ensemble des vins de sa carte... Réserver 
aux Grands Buffets est ainsi toujours l’assurance de partager une expérience gastronomique 
originale et unique.  
 
Pour satisfaire cette ambition permanente et cette 
excellence, les Grands Buffets avaient envisagé de se 
délocaliser sur un nouveau territoire, dans la 
perspective de créer le premier parc dédié à la 
gastronomie française. Dans l’hypothèse de ce 
déménagement Carcassonne Agglomération fut ainsi 
sélectionnée, par l’engagement de ses élus, et la 
qualité de leur projet d’accueil. 
  
Mais les échanges qui se sont tenus au cours des derniers mois avec les élus du Grand 
Narbonne ont convaincu les Grands Buffets d’une ambition nouvelle pour le territoire de la 
Côte du Midi, avec une ambition et des perspectives d’évolutions qui ne pouvaient pas laisser 
indifférent...  
 
Un nouveau projet a ainsi émergé, qui ouvre à Narbonne de nouveaux horizons pour les Grands 
Buffets.  
Depuis un espace d’accueil totalement repensé, deux nouveaux lieux vont ainsi voir le jour, pour 
tous les visiteurs, qu’ils aient ou non choisi de profiter du restaurant. 
• Le Grand Salon de thé-glacier, conçu dans plus de 600m² d’un univers design 
exceptionnel, avant le repas au restaurant ou pour un moment privilégié de détente et de 
gourmandise en cours de journée ; 
• La Grande Boutique de Produits du Terroir, qui proposera 365 jours par an de 
découvrir, consommer sur place ou emporter dans un décor de près de 1200 m², une des plus 
remarquables offres de produits régionaux et d’artisanat en Occitanie.  
Un hommage permanent au savoir-faire de notre région, complété par les produits « label 
France » qui font la renommée internationale de notre gastronomie et des arts de la table. 
 
De plus, ils verront également leur effectif passer de 220 à 250 employés, pour animer les 
nouvelles structures. (cf Louis Privat, crédit photos Monique Haehl) 

https://www.lesgrandsbuffets.com/fr/restaurant/les-buffets 
  
 
Une nouvelle identité pour le Beaujolais  
 
A l’image d’ONLYLYON, marque qui réunit tous les acteurs du 
tourisme lyonnais, les différents acteurs professionnels du territoire, à 
l’initiative de M. Denis Garnier, la Chambre de Commerce et 
d’industrie du beaujolais, l’interprofession des vins (Inter 
Beaujolais), l’office du tourisme (Destination beaujolais) et les 
Intercommunalités ont souhaité créer une marque commune afin 
d’accroitre l’attractivité et le rayonnement du territoire. 

La nouvelle identité territoriale du Beaujolais : BEAUJOLAIS BE 
AUTHENTIC  

 
Cette nouvelle marque proposera l’image d’un Beaujolais moderne et 
contemporain en vue d’un impact plus fort à l’échelle nationale et 
internationale. Elle va aussi initier un mouvement collectif 
d’appropriation que ce soit pour les différentes structures publiques que pour les acteurs privés 
et les habitants. 
Le Beaujolais dispose d’une offre territoriale globale qui a tout pour plaire. 

https://www.lesgrandsbuffets.com/fr/restaurant/les-buffets


Pour preuve, le label Beaujolais Géoparc Mondial Unesco qui met en valeur l’incroyable 
diversité de ses sols et paysages : Pays d’Art et d’Histoire, la Saône avec ses ports de 
Villefranche et de Belleville /Saône, un Parc Expo à Villefranche, les Vendanges musicales, le 
Festival Nouvelles Voix, le Festival « Bienvenue en Beaujonomie » sans oublier les 3 jours du 
lancement des Beaujolais Nouveaux le 3ème jeudi de novembre, évènement mondial unique 
en son genre. 
A proximité de la métropole lyonnaise et d’une des régions les plus dynamiques de France, à 
150 kms du bassin lémanique Suisse, le Beaujolais connait une fréquentation touristique en 
croissance, un vignoble qui a su prendre le virage du 21èmesiècle en s’adaptant au goût des 
consommateurs et une économie florissante avec un taux de chômage plus bas que la moyenne 
nationale.  
Tous les ingrédients sont réunis pour que cette marque connaisse un succès bien mérité. 
Un exemple parmi d’autres : le Tempo aventures au Lac des Sapins : tout nouveau parc multi-
activités avec des parcours d’accrobranches, une tyrolienne d’un km au-dessus du lac, des jeux 
d’aventure connectés et une course d’orientation   (Crédit photo Monique Haehl) 

https://beaujolais-beauthentic.com / www.destination-beaujolais.com 

www.tempoaventures.com 
 
Le Serment du Vigneron 
 
Dans l’esprit du Puy du Fou et des Fêtes des Lumières, venez vivre la 
magie d’un spectacle proposé par plus de 200 acteurs bénévoles en 
costumes historiques de l’association le Lion Noir suivi d’un feu 
d’artifice. 
Dans le cadre magnifique du Château de Nervers (région de Bouilly en 
Beaujolais), ancien relai de chasse, le Serment du Vigneron relate 
l’histoire d’un vieux vigneron qui initie sa petite fille Manon à la poésie et 
à l’histoire du Beaujolais. 
Cette 5ème édition est bien sûr précédée d’une après-midi conviviale où 
le visiteur peut parcourir les vignes du domaine en char « western », 
assister à un spectacle de Guignol, suivre une intrigue équestre avec 
l’Epée Noire et/ou faire deux visites immersives, l’une avec Anne de 
Beaujeu l’autre avec la tante « Guigui » relatant le Beaujolais du 20ème siècle. 
La Taverne sera là pour rassasier petits et grands avec ses boissons, ses planches de charcuterie 
et de fromage, ses frites, burgers et autres pâtisseries dans l’attente de la magie du spectacle. (Crédit 

photo le Serment du Vigneron) 

 
Un spectacle époustouflant qui enchantera ces nuits d’été en Beaujolais. 
www.lesermentduvigneron.fr 
 
Vienne-Condrieu, une étape culturelle et gourmande 
 
On dit que Vienne est un musée à ciel ouvert d’autant que deux sites majeurs et historiques 
sont à chaque bout de la rue des Clercs : le cloître Saint André au Nord et le temple d’Auguste 
et de Livie au Sud. 
Traversée par la Nationale 7 et l’autoroute du sud, Vienne et sa région, considérée comme la 
porte d’entrée du Sud de la France, mérite largement un arrêt pour profiter de cette étape 
culturelle et gourmande.  
La Rome Antique avait déjà compris l’importance de ce carrefour, de ce lieu bordé par le Rhône, 
de ses collines permettant grâce à son exposition solaire de cultiver la vigne et les contreforts 
du massif du Pilat. 
Visiter la ville, découvrir les vestiges gallo-romains, la cathédrale Saint Maurice où s’est joué 
le démantèlement de l’Ordre des Templiers, et traverser le Rhône pour rejoindre le musée 
gallo-romain de Saint Romain en Gal qui s’attache à faire revivre un monde disparu et recèle 
des trésors témoignant de la richesse de la cité alors colonie romaine. 
 

https://beaujolais-beauthentic.com/
http://www.destination-beaujolais.com/
http://www.tempoaventures.com/
http://www.lesermentduvigneron.fr/


A noter : le musée gallo-romain de Saint Romain en Gal présente 
actuellement une exposition intitulée « saisons romaines » qui permettra au 
public de découvrir pour la 1ère fois sur son lieu de découverte la « mosaïque 
des Saisons » avec divers dispositifs sonores, olfactifs, audiovisuels, afin de 
s’immerger le plus possible à l’époque gallo-romaine.  
 
Côté Gastronomie, Vienne-Condrieu cultive une réputation de destination 
gourmande mise en avant par le célèbre cuisinier Fernand Point et son 
restaurant la Pyramide repris de main de maître par Patrick Henriroux 
Le marché du samedi matin (réputé pour être le deuxième plus important de 
France) met en valeur les produits régionaux comme les rigottes de 
Condrieu, les fruits du Pilat, sans oublier les excellents vins de Condrieu, 
réputés dans le monde entier. 
Lors des « Rendez-wine » (de Juin à septembre), les vignerons de Condrieu, Côte Rôtie, 
Saint Joseph et Vitis Vienna auront à cœur de vous faire découvrir leur terroir, leurs 
productions et de partager une randonnée à travers les vignes, un concert et un brunch dans 
leurs domaines. 
www.vienne-condrieu.com 
https://musee-site.rhone.fr 
 
Une nouvelle adresse pour résider sur ce territoire : le village Huttopia Pays de Condrieu  
 

Au cœur du Parc Naturel Régional du Pilat, Philippe 
Bossane, co-fondateur d’Huttopia a créé ce village forestier 
(ancien camping naturiste) sur ce plateau afin de faire de ce site 
unique un lieu de villégiature exemplaire en terme 
environnemental destiné à une clientèle en quête de nature et 
de déconnexion à proximité de Vienne et de Lyon.  

 
Huttopia propose une expérience alliant confort et nature dans 
un cadre exceptionnel : les voitures restent au parking et le 
village est entièrement piétonnier. On serpente tranquillement 
sur les chemins à la découverte des 81 hébergements 
constitués de cabanes, chalets en bois, tentes « prêtes à 
camper » et des cahuttes. Tout est pensé « confort en pleine 
nature ». 

Chaque chalet est isolé des autres, possède une grande 
terrasse, est entièrement équipé avec un poêle à bois, le tout 
construit sur pilotis (pas de dalle béton) en bois issus de forêts 
françaises. Une intégration parfaite dans cette nature préservée.  

 
Ajouté à cela un centre de vie avec vue magnifique sur les Alpes et le Pilat, un Espace 
baignade avec une piscine couverte et une piscine en plein air, des aires de jeux pour 
enfants, une offre restauration à base de produits locaux, un service de vélo à assistance 
électrique, un programme d’activités incluses orienté vers la découverte de la nature et du 
territoire. 
Tout a été pensé pour vous permettre un resourcement intégral à quelques kms de Lyon dans une 
nature encore bien préservée.   (Crédit photos Monique Haehl) 

 
www.huttopia.com 
 
 
 
 
 

http://www.vienne-condrieu.com/
http://www.huttopia.com/


Les chemins de Saint Jacques de Compostelle 

 
Avec les beaux jours, il est temps de ressortir les chaussures de marche, les 
sacs à dos et les bâtons « de pèlerin » pour randonner sur les chemins balisés 
de la région Auvergne Rhône Alpes. 
Parmi ces itinéraires d’exception qui jalonnent notre région, les chemins de 
Saint Jacques de Compostelle sont à portée de pas pour se lancer à la 
découverte de ces voies mythiques empruntées par des pèlerins depuis le 
Moyen Age. 
Point n’est besoin de faire tout le parcours initiatique de Saint Jacques mais des 
tronçons sont réalisables même pour des débutants. 
3 itinéraires balisés traversent la région pour rejoindre le Puy en Velay qui 
constitue un point de départ pour la traversée de la France à travers de 
magnifiques paysages et à la découverte de monuments inscrits au patrimoine de l’Unesco. 
 
Le premier itinéraire part de la Suisse (Genève), longe le Rhône, chemine à travers la Haute 
Savoie, l’Isère pour arriver à Vienne, traverse le massif du Pilat afin de rejoindre le Puy en 
Velay : 363 kms en 18 étapes. Bien sûr il est aussi possible de la faire à vélo puisqu’une partie 
du parcours est longé par la Via Rhôna. 
 
Le deuxième itinéraire part de Cluny en Bourgogne et son abbaye médiévale, pour franchir 
les monts du beaujolais, serpenter le vignoble des côtes roannaises pour rejoindre le Puy soit 
par les magnifiques gorges de la Loire soit par Saint -Paulien, l’ancienne capitale du Velay : 300 
kms en 16 étapes. 
 
Le troisième itinéraire part de Lyon pour traverser les monts du Lyonnais et rejoindre ensuite 
la voie de Cluny. 
 
Une fois au Puy en Velay, vous pourrez continuer pour rejoindre Saint Jean Pied de Port dans 
les Pyrénées (740 kms), à travers le plateau de l’Aubrac, les gorges de l’Allier, le Gers sans 
oublier de visiter les 12 monuments classés comme le cloître de Moissac. 
 
Des hébergements jalonnent tous ces itinéraires pour vous permettre de vous reposer après 
une longue journée de marche, de vous restaurer et de passer des soirées pleines d’échanges 
avec des pèlerins venus de toute l’Europe (400.000 par an parcourent ces chemins) 
Pour se préparer à faire le chemin, rencontrer des pèlerins, et obtenir des renseignements, rdv 
à la prochaine Biennale sur le Chemin de Saint Jacques à Champdieu, dans la Loire du 27 au 
29 septembre 2024. 
Expositions, tables rondes, ateliers créatifs, randonnée sur le chemin de Cluny, informations sur 
le patrimoine jacquaire. 
Informations : ara.loire42@gmail.com 
www.chemindesaintjacques.com 
www.amis-st-jacques.org 
 
Nouveautés au Parc des Oiseaux à Villars les Dombes : « 
TERRE (E)AU CIEL ». 
 

Récemment labellisé LPO le Parc des oiseaux a aménagé un 
grand jardin pédagogique et ludique au pied de la tour 
panoramique haute de plus de 27 mètres. 
Objectif : mettre en valeur l’extraordinaire biodiversité de la 
Dombes en présentant des nichoirs à insectes, un jardin 
composé de zones sauvages, une mare naturelle et des 
espaces fleuris.  (Crédit photo Monique Haehl) 

 

http://www.chemindesaintjacques.com/
http://www.amis-st-jacques.org/


Ce parc zoologique de 35 ha à 30 mn de Lyon est situé au milieu 
d’étangs et héberge 250 espèces d’oiseaux du monde entier qui en 
fait le plus grand parc thématique d’Europe. 

Du sommet de la Tour, on peut admirer un paysage exceptionnel et les 
oiseaux en vol, ainsi que le spectacle des perroquets en vol.  

 
Des restaurants et tables de pique-nique sont à disposition dans le parc 
afin de passer une journée exceptionnelle qui enchantera les petits et 
les grands. 
www.parcdesoiseaux.com 
 
15ème édition des Musicales 2024 : des concerts intimistes dans un 
cadre exceptionnel en bord d’étang (Francis Cabrel, Pascal Obispo, 
Olivia Ruiz, Salvatore Adamo. Voir la programmation complète sur le site : 

https://musicales.parcdesoiseaux.com 
 
 
Les Dents du Midi : les Portes du soleil, côté Suisse 
 

La région Dents du Midi est située dans la vallée d’Illiez, au cœur du domaine des Portes du 
Soleil.  

 
Le massif des dents du Midi domine le Val 
d’Illiez et la vallée du Rhône, bienveillantes et 
majestueuses offrant ainsi des panoramas à 
couper le souffle, avec ses lacs de montagne, 
ses sources, ses cascades accessibles à pied, 
en vélo, en VTT. 
6 stations / villages valaisannes composent un 
vaste terrain de jeu où la nature se révèle sous son plus beau jour : 
Val d’Illiez (950m), située au cœur de cette vallée qui porte son nom vous renvoie au passé 
avec sa place de village, les vieux greniers. Les randonneurs auront le plaisir de se rafraichir 
dans l’eau des lacs d’Antème ou de Soi après une montée de quelques heures. 
Champéry (1050m) est l’un des lieux touristiques les plus anciens de Suisse et le premier site 
olympique valaisan Il allie ainsi le charme et l’authenticité de ses chalets plusieurs fois 
centenaires bordant une rue de village animée de commerces et lieux destinés à la gastronomie. 
Il a su garder son charme d’antan et n’a pas eu prise avec le bétonnage de certaines stations.  
Son téléphérique vous emmènera en quelques minutes à plus de 2000 m d’altitude vous 
ouvrant ainsi les portes du gigantisme. 
Champoussin (1580m), au cœur d’un cirque de montagne exceptionnel est un lieu vibrant 
d’authenticité vous incitera à flâner et saluer les marmottes, chèvres et vaches qui sont vos plus 
proches voisins. 
Les Crozets (1700m), véritable point névralgique suisse du domaine des Portes du Soleil vous 
ouvre grand son domaine de VTT et pour vous ressourcer quelques buvettes d’alpage. 
Morgins (1330m) village frontière avec la vallée d’Abondance (France) susurrent à l’oreille des 
visiteurs des murmures d’eau avec sa source ferrugineuse, les cascades des Fontaines Blanches 
ou un lac bordé de forêts d’épicéas et de pâturages. (Crédit photo Monique Haehl) 

Plus d’infos sur : www.regiondentsdumidi.ch 
 
Le savoir-faire est aussi très présent ainsi que les coutumes : 
La fonderie de Cloches à Champéry créé en 1870 grâce au savoir-faire d’Isaac Perrin et 
toujours perpétué par ses descendants. 
La démonstration du carillonneur à Morgins qui vous fera résonner les mélodies de cet 
instrument 

http://www.parcdesoiseaux.com/
https://musicales.parcdesoiseaux.com/
http://www.regiondentsdumidi.ch/


Une initiation à l’horlogerie : vous prendrez place à l’établi pour démonter et remonter un 
mouvement mécanique et en comprendre son fonctionnement  
Les démonstrations de fabrication de fromage, la traite des chèvres dans les Alpages. Où les 
fermes vous accueilleront en vous faisant déguster leurs spécialités. 
Des vacances bucoliques au sein d’une région qui a su, comme beaucoup d’endroits en Suisse, 
garder ses traditions pour les transmettre à ses visiteurs. 
 
Nous vous recommandons tout particulièrement l’hôtel le White**** à Champéry. 
 
Situé à l’entrée de Champéry, il domine la vallée et a été 
récemment entièrement restauré avec soin et raffinement. (23 
chambres et 2 suites un accès à un espace détente avec 
sauna et douche sensorielle) Dès l’entrée, l’accueil très 
professionnel et souriant vous permettra de découvrir un « 
carnozet » dont le plafond vouté, ses canapés confortables et 
même une télévision vous incitera à déguster les spécialités 
apéritives locales. 

Les chambres entièrement refaites vous offrent tout le confort 
moderne : des lits très moelleux, une salle de bains luxueuse 
avec soit un petit patio pour vous détendre soit un balcon pour 
admirer la vue sur les montagnes environnantes.  

 

 
Le petit déjeuner, servi au rez-de-chaussée dans une salle 
lumineuse et une véranda, est des plus fastueux : plats salés, 
charcuterie, fromages, fruits, salade de fruits frais y compris 
des jus de fruits frais (ce qui est à souligner), pains variés, 
viennoiserie et confitures maison, le tout accompagnés de 
boissons chaudes ce qui vous mettra en forme pour une 
journée de balade dans les alpages. 
Lors de notre passage, nous n’avons pas pu tester le restaurant adjoint (Le 42) pas encore ouvert 
pour la saison d’été. (Crédit photos Monique Haehl) 

www.lewhite.ch 

 
Au Musée Olympique de Lausanne « Paris Olympique » jusqu’au 31 décembre 2024  
 
Bienvenue dans la Ville Lumière. La toute nouvelle exposition 
temporaire du Musée Olympique met en lumière les trois 
éditions parisiennes des Jeux Olympiques - 1900, 1924 et 
2024 - dans une expérience immersive à 360. 
 
L’exposition transporte le public dans la Ville Lumière grâce à 
des projections de grandes dimensions retraçant le présent et 
le passé de la capitale française. Dans un environnement 
sonore palpitant, les sites olympiques, les différents courants 
culturels et sportifs, les athlètes, ainsi que l'évolution des Jeux Olympiques, un projet initialement 
méconnu qui a fini par s'imposer comme le plus grand événement sportif planétaire, sont 
présentés. 
 
Paris Olympique n'est pas une exposition muséale traditionnelle, c'est un spectacle audiovisuel 
avec un minimum de texte pour un maximum d'immersion, accessible pour tous les âges, 
indépendamment de la langue. Ce voyage immersif propose un parcours circulaire autour de 
quatre thèmes, guidé par de grands écrans, de la musique ainsi que du contenu audiovisuel. Et 
cet été, alors que les athlètes seront en train de s'affronter pour décrocher des médailles et que 

http://www.lewhite.ch/


chaque jour verra le sacre de nouveaux championnes et champions, l'expérience Paris 
Olympique sera mise à jour en temps réel avec des photos et des vidéos de la compétition en 
cours.  
 

Au restaurant, vous pourrez déguster un petit-déjeuner, un déjeuner ou un café avec une vue à 
couper le souffle, ouvert en semaine et le week-end, profitez de leur brunch incontournable !  
 

Pour plus d'informations, consulter le site (Crédit photo Musée Olympique) 

https://olympics.com/musee/events/paris-olympique 
 

 
LE LIVRE GOURMAND DU MOIS 

 
Les savoureuses recettes du régime méditerranéen : Cuisine facile pour protéger sa 
santé De Marie Chioca 
 

Depuis longtemps plébiscité par les professionnels de la santé, les bienfaits du régime 
méditerranéen ne sont plus à prouver. Il protège la santé et prévient des maladies comme le 
diabète, l’obésité et les maladies cardiovasculaires. 
Afin de rendre cette alimentation accessible à tous, Marie Chioca présente 100 recettes 
d’inspirations provençale, niçoise, italienne, espagnole, grecque et crétoise. 
Elles sont toutes élaborées à base d’ingrédients compatibles avec le régime méditerranéen qui 
donne la part belle aux végétaux, aux produits de la mer ainsi qu’aux bonnes matières grasses. 
232 pages – 23 € – coll. Conseils d’expert - Editions Terre Vivante (cf et photos Terre Vivante)  

 

Nous présentons souvent les ouvrages de Marie Chioca, créatrice et photographe culinaire, 
dont nous apprécions les recettes originales et savoureuse. Elle partage sa passion pour la 
cuisine saine et gourmande à travers ses nombreux ouvrages aux éditions Terre vivante et 
son blog « Saines gourmandises ». 
 

Préface du Dr Michel de Lorgeril (cardiologue et chercheur au CNRS) et de Patricia Salen 
(Diététicienne, nutritionniste et ingénieure de recherche clinique à la Faculté de médecine) 
 

Terre vivante, c’est trois activités au service de l’écologie pratique : 
 

• Des livres pratiques pour vivre l’écologie au quotidien 

• Un magazine de jardinage bio, les « 4 saisons » – jardin bio, permaculture, alternatives 

• Un Centre écologique pour pratiquer, expérimenter, transmettre, se former. 
 

https://www.terrevivante.org 

 

LA RECETTE DU MOIS 

 

Farinata au romarin olives et tomates séchées 
 

Vite fait bien fait, la farinata peut s’improviser au dernier moment pour régaler des amis passés prendre un verre 
au dernier moment. Très saine, et totalement végétale, cette bonne recette peut aussi, pourquoi pas, composer un 
plat végétarien pour 2 personnes : dans ce dernier cas, servez-la avec une grande salade. 

 

 

 

https://olympics.com/musee/events/paris-olympique
https://www.terrevivante.org/contenu/les-editions/
https://www.terrevivante.org/contenu/le-magazine-les-4-saisons/
https://www.terrevivante.org/contenu/le-centre-ecologique/
https://www.terrevivante.org/


 

Farinata au romarin, olives et tomates séchées (recette de Marie Chioca extraite de son livre précité)  
 

Ingrédients 4 à 6 personnes  

180 g de farine de pois chiches 
400 g d’eau de sucre 

20 g de tomates séchées à l’huile d’olive  

 

1 gros brin de romarin frais 

30 g d’olives noires 
1 filet d’huile d’olive 

Poivre du moulin ou piment d’espelette  

1 c.à café rase de sel fin 
 

Préchauffer le four à 220°. 

Mélanger au fouet (ou mixer c’est encore mieux pour éviter les grumeaux) la farine avec l’eau et 
le sel. Ajouter les tomates séchées bien égouttées et coupées en petits morceaux, le romarin 

finement ciselé, les olives noires émincées, puis bien mélanger et verser dans un plat à four 
rectangulaire de taille moyenne chemisé de papier cuisson. 

Versez un filet d’huile d’olive sur la pâte, puis enfourner assez haut dans le four pour environ 20 
mm, jusqu’à ce que la croûte soit bien dorée et croustillante. 

Servir encore chaud, découpé en petites parts généreusement poivrées ou pimentées. 
(Crédit photo Terre Vivante) 

(Crédit photo Terre Vivante) 

 

Produits italiens 

 
Le comptoir France-Italie (COFI) a été créé en 1972 et a pour but de 
vous proposer des produits sélectionnés « en direct des zones de 
production » 
La famille Stamboulian a développé ce concept et ouvert plusieurs 
magasins en Rhône Alpes : Grenoble, Saint Egrève, Chambéry et 
Villeurbanne. 
 

Toute l’excellence de l’Italie est ainsi à disposition des gourmets : 
 

Une sélection rigoureuse d’huiles d’olives 1ère pression à froid des 
Pouilles et de Sicile, certaines Bio, et de vinaigres balsamiques. (A 
noter que l’Italie est le deuxième producteur mondial d’Huiles d’Olive 
après l’Espagne et le 1er producteur mondial d’huile d’olive Bio) 
Un choix extraordinaire de pâtes, sauces, pesto, farines, polenta, 
risotto……. 
Un stand à la découpe dédié à la charcuterie italienne et aux fromages 
frais 

Un rayon frais avec des plats cuisinés et des raviolis notamment 

 
Une offre importante de vins spiritueux et alcools à prix très doux 
 

Une visite s’impose dans l’un des magasins pour découvrir tous ces 
produits venus d’Italie et/ou passer commande directement sur le site 
avec une livraison sous 48h. 
Ainsi tout le soleil de l’Italie se retrouvera dans votre assiette et sera 
peut-être un avant-goût de vos futures vacances dans la péninsule. 
www.comptoir-produits-italiens.fr 
(Crédit photos Monique Haehl) 

 

http://www.comptoir-produits-italiens.fr/


Pierre Martinet, 30 ans de communication  
 
C’est en 1994 que Pierre martinet s’invite à la table des Français, et fait sa 1ère apparition en TV 
avec le slogan « Parfaitement intraitable », désormais la signature du Groupe Pierre Martinet. 
Depuis plus de 55 ans à la tête de l’entreprise, Pierre Martinet est le leader depuis 45 ans 
grâce notamment à son taboulé oriental inimitable, recette lancée en 1989. La marque a toujours 
su répondre aux nouvelles attentes des consommateurs avec de nouvelles gammes et produits. 

En 1981, Pierre Martinet exporte ses premiers produits en Suisse et en Belgique  

Chaque année, de nouvelles salades diversifiées, (dont les cuisines exotiques qui séduisent 
toujours autant) sont proposées tellement pratiques à emporter partout sur la plage, en pique-
nique, autour d’un barbecue : 
 
Salade Maya - Riz Haricots rouges maïs avocat 
Après le succès de la gamme « Évasion » lancée en 2019 avec les salades Thaï et 
Berbère, puis Hélios, Pierre Martinet propose un voyage gustatif au Mexique, avec la 
salade Maya, à base de riz haricots rouges, maïs et avocat, le tout finement relevé 
d’une touche de coriandre et de basilic. Une recette source de fibres. 
 
Salade Coquillettes jambon Emmenthal  
Une recette familiale, gourmande, savoureuse à base de coquillettes, accompagnée de 
jambon, Emmenthal et tomates fraiches, le tout enrobé d’une délicieuse sauce ketchup. 
Un retour des saveurs de l’enfance qui séduisent les petits et les grands 
 
Salade Végétal Riz Noix de Cajou et Cranberries  
Une délicieuse salade à base de riz accompagnée de noix de cajou, cranberries, 
haricots azuki, lentilles corail et lentilles Beluga. Une recette Source de Protéines et 

Source de Fibres. (Cf et photos Pierre Martinet) 

https://www.martinet.fr 
 

LES EXPOSITIONS 
 

RAPPEL 
 

 
Il est encore temps de visiter les expositions dont nous avons déjà parlé dans notre précédente newsletter 

 
 
 

Musée Cantonal des Beaux-Arts à Lausanne « Surréalisme. Le grand jeu » du 12 avril au 25 août 2024 

https://www.mcba.ch/expositions/surrealisme-le-grand-jeu 
 

 
A la Fondation Gianadda à Martigny - Cézanne - Renoir regards croisés chefs d’œuvre 
des Musées de l’Orangerie et d’Orsay du 12 juillet au19 novembre 
 
Cézanne, Renoir : regards croisés sur deux maîtres de la peinture 
française du dernier quart  du 19ème du début du 20ème siècle: Rappelons-
nous : Renoir, exposé en 2014 à la Fondation Pierre Gianadda et 
Cézanne en  2017, et les voilà réunis pour  faire vivre les cimaises de la 
Fondation avec des œuvres qui se comparent, se confrontent, 
s’émancipent et deviennent enfin tutélaires des futures avant-gardes du 
20ème siècle. Tel se révèle le défi que les musées de l’Orangerie et 
d’Orsay à Paris démontrent cet été avec quelque 60 tableaux.  
Sylvain Amic, président des musées d’Orsay et de l’Orangerie et Claire 
Bernardi, directrice du musée de l’Orangerie, se souviennent avec émotion 
du soutien et de l’engagement de Léonard Gianadda pour la réussite de 
ce dialogue au sommet entre Cézanne et Renoir. Le président de la 

https://www.martinet.fr/
https://www.mcba.ch/expositions/surrealisme-le-grand-jeu


Fondation, juste avant sa disparition, a tenu, à ce que cette exposition 
fasse escale au coude du Rhône. Le catalogue et l’exposition sont un 
dernier hommage de reconnaissance exprimé par Sylvain Amic, son 
prédécesseur Christophe Leribaultet, Claire Bernardi au très regretté 
Léonard Gianadda.  
 
Les œuvres de Paul Cézanne (1839-1906) et d'Auguste Renoir (1841–
1919) conservées au musée de l’Orangerie et rassemblées par le 
marchand d’art Paul Guillaume (1891-1934), puis par son épouse 
Domenica (1898-1977) après son décès, constituent le cœur de cette 
exposition. Le corpus permet un panorama couvrant une grande partie de la carrière des deux 
peintres, des années 1870 jusqu’à leur mort. L'ensemble est complété par des apports 
provenant de la collection du musée d’Orsay.  
Dès les années 1860 à Paris, les deux hommes nouent une amitié durable mêlée d’une 
admiration réciproque. Renoir effectue par la suite plusieurs séjours dans le Sud de la France 
auprès de Cézanne au cours des années 1880 et 1890. De nombreux points de passages 
existent entre les œuvres des deux maîtres. Paysages, nature-mortes, portraits de leur 
entourage ou encore nus ainsi que les grandes baigneuses tardives constituent des champs 
communs d’expérimentations pour les deux peintres. L’observation du modèle et de la nature 
conjuguée avec l’aspiration à dégager une essence atemporelle leur permet à tout deux 
d’incarner une forme de modernité classique : chacun s’exprimant dans son style, avec 
rigueur et géométrie pour Cézanne et harmonie et délicatesse pour Renoir. 
(cf et crédit photos Fondation Gianadda) 

 
Figures tutélaires pour les nouvelles générations de peintres, leurs œuvres trouvent un héritage 
fécond au XXe siècle dans les œuvres de Picasso à Matisse en passant par Denis ou Bonnard. 
https://www.gianadda.ch 
 

Fondation de l’Hermitage de Lausanne - Chefs d’œuvre du 
Musée Langmatt de Baden, Boudin, Renoir, Cézanne, 
Gauguin…du 28 juin au 3 novembre 2024  

En 2024, la Fondation de l’Hermitage fête ses 40 ans et présente une 
exposition exceptionnelle en partenariat avec le Museum Langmatt 
de Baden. Constituée des trésors, majoritairement impressionnistes, 
rassemblés pour l’essentiel entre 1908 et 1919 par le couple de 
collectionneurs Jenny et Sidney Brown, cette somptueuse 
collection, habituellement montrée à la Villa Langmatt, fait escale à 
l’Hermitage pour sa première présentation hors-les-murs. Quarante 
ans après son exposition inaugurale L’impressionnisme dans les 
collections romandes, la Fondation a ainsi le privilège de dévoiler 
l’une des plus prestigieuses collections impressionnistes de Suisse 
allemande. Cette présentation-événement permettra aussi de 
célébrer les 150 ans de l’impressionnisme, qui s’est cristallisé en 
1874 autour de la première exposition collective d’un groupe de 
jeunes artistes indépendants, adeptes d’une « nouvelle peinture ». 
Tous deux issus de familles de grands entrepreneurs basés à Winterthour, Jenny Sulzer et 
Sidney Brown se marient en 1896. C’est pendant leur voyage de noces à Paris qu’ils achètent 
leur première œuvre, un paysage d’Eugène Boudin représentant des lavandières près de 
Trouville. Ce tableau scelle d’emblée un attrait pour la peinture française, et en particulier pour 
la couleur et les effets de lumière. 

UNE COLLECTION PRESTIGIEUSE Au tournant du 20ème siècle, les Brown effectuent maints 
voyages pour découvrir la création de leur temps et soutenir des artistes. Dominée par les 
paysages et les natures mortes, la collection réunit des œuvres de Pierre Bonnard, Eugène 
Boudin, Mary Cassatt, Camille Corot, Paul Cézanne, Edgar Degas, Henri Fantin-Latour, 
Paul Gauguin, Henri Matisse, Claude Monet, Camille Pissarro, Odilon Redon, Pierre-

https://www.gianadda.ch/


Auguste Renoir, ou encore Alfred Sisley, constituant ainsi l’une des premières et plus 
significatives collections impressionnistes de Suisse.  

PREMIÈRE ÉTAPE HORS LES MURS Ces chefs-d’œuvre sont désormais conservés à la Villa 
Langmatt, que le couple a fait construire dans le style Art nouveau par l’architecte Karl Moser 
entre 1899 et 1901. La demeure, inspirée de l’architecture rurale anglaise, est actuellement 
fermée pour d’importants travaux de rénovation. L’exposition de la collection Langmatt à la 
Fondation de l’Hermitage réunira plus de 60 œuvres parmi les plus remarquables de cet 
ensemble : une occasion unique d’admirer ces trésors hors de leur écrin habituel. L’exposition 
fera ensuite étape au Wallraf-Richartz-Museum & Fondation Corboud, à Cologne, puis à la 
Österreichische Galerie Belvedere, à Vienne.     (f et crédit photo Fondation de l’Hermitage) 

https://fondation-hermitage.ch  
 

 

Musée de Grenoble Miró. Un brasier de signes du 20 avril au 21 juillet 2024 
 

Le musée de Grenoble présente, en partenariat avec le Centre Pompidou, 
une exposition consacrée à Joan Miró, comprenant plus de 130 œuvres de la 
collection du Musée national d’art moderne. Au sein de ce prêt remarquable, 
figurent les trois « Bleu » qui voyageront exceptionnellement hors de Paris et 
resteront en dépôt au musée de Grenoble. L’exposition qui mettra l’accent sur 
l’iconoclasme, l’énergie créatrice et la modernité artistique du peintre permettra 
de jalonner la totalité de sa carrière tout en offrant un regard privilégié sur son 
œuvre ultime, des années 1960-70, une période d’exil intérieur et 
d’expérimentation intense. Cet événement est en avant-première du programme 
Centre Pompidou | Constellations construit en partenariat avec les plus grandes 
institutions culturelles à Paris, en France et à l’international et qui fera rayonner 
le Centre Pompidou durant ses travaux de rénovation. 

Au même titre que celle de Picasso, l’œuvre de Joan Miró, par sa liberté créatrice et son 
iconoclasme latent, occupe au 20ème siècle une place inédite qui lui confère la stature du mythe 
et l’élève au rang de l’universalité. Ses « peintures de rêve » dont la magie poétique séduit les 
surréalistes tels que Robert Desnos et Michel Leiris lui apportent la reconnaissance artistique. 
Posant un regard tantôt émerveillé, tantôt plus sombre sur le monde qui l’entoure, le peintre 
donne progressivement corps à ce que son biographe, le poète Jacques Dupin, a élégamment 
qualifié de « Mirómonde ». 

Dans l’exposition, une attention particulière sera portée à ces ultimes années d’une 
extraordinaire fécondité où l’artiste, à plus de 70 ans, affirme avec une puissance inédite son 
désir de liberté, d’expérimentations et de conquêtes de nouveaux horizons, antidote absolu à 
ses yeux à toute forme d’académisme et d’oppression.  

https://www.museedegrenoble.fr           (Cf et crédit photo Musée de Grenoble) 

 
 

Au Centre Culturel de Vichy- « Vichy, l'Internationale » jusqu’au 11 novembre 2024 - 
Résidence de l’International, 26 rue du Maréchal Foch - 
Vichy 

Plongez dans l’histoire et le rayonnement international de la 
Reine des villes d’eaux... Cette exposition offre un regard 
approfondi sur le rayonnement mondial de Vichy à travers deux 
axes majeurs : d’une part, son attrait précoce pour une clientèle 
internationale et une multitude d’événements dès le 19ème 
siècle ; d’autre part, la diffusion internationale de sa réputation, 
de la marque « Vichy » et de ses produits.  

Votre parcours débutera par une immersion dans le hall de l’ancien hôtel « l’International », 
ancien palace de renom, où l’histoire et l’architecture de ce joyau du passé vous seront 

https://fondation-hermitage.ch/
https://www.museedegrenoble.fr/


dévoilées, avant de rejoindre les salles d’exposition du Centre Culturel de Vichy qui étaient les 
salles de restaurant du Palace. 

À travers un parcours thématique en cinq parties, plongez dans l’univers fascinant de Vichy 

- La clientèle internationale de Vichy  

- Vichy diplomatique et la francophonie  

- « Spectacles du monde » : sports et spectacles internationaux à Vichy  

- La ville d’eaux internationale : modèles étrangers et architecture éclectique  

- Vichy à l’étranger : Vichy s’exporte, Vichy de l’étranger et Vichyssois dans le monde 

https://www.ville-vichy.fr/vichy-internationale 
(Cf et crédit photo Centre Culturel de Vichy) 

 

Palais Lumière d’Evian « Henri Martin Henri Le Sidaner, deux talents 
fraternels » - jusqu’au 5 janvier 2025  

Une exposition organisée en partenariat avec le musée Singer Laren aux 
Pays-Bas et le musée Baron Martin à Gray. 

Pour la première fois depuis leurs disparitions, les peintres Henri Martin 
(1860-1943) et Henri Le Sidaner (1862-1939), sont réunis en Europe au 
Palais Lumière à Évian. Les deux amis ont exploré les frontières du 
symbolisme avant de devenir des figures emblématiques du mouvement 
intimiste de la Belle Époque. A travers 120 œuvres, Yann Farinaux-Le 
Sidaner, spécialiste de l’Intimisme et William Saadé, conseiller artistique du 
Palais Lumière, proposent aux visiteurs un voyage en France entre Nord et 
Sud à travers le dernier courant majeur de l’art français dévolu à la nature… 

Tout au long de leurs carrières prospères, Henri Martin (1860-1943) et Henri Le Sidaner (1862-
1939) ont été considérés comme deux talents fraternels. Même s’ils appartenaient pleinement 
à la génération symboliste éprise de musique et de poésie, les deux camarades avaient 
l’amour de la nature chevillé au corps. Ils ont su créer une véritable complicité avec le spectateur 
en s’attachant à rendre le charme et la tendresse de leurs sujets. On les qualifia ainsi 
d’intimistes. 

Henri Martin et Henri Le Sidaner ont rajeuni la tradition des maîtres. En offrant un écho 
poétique aux voix du passé, ils ont mené les valeurs de l’art français sur de nouveaux chemins. 
Au lendemain de la guerre, en dépit des avant-gardes triomphantes, les collectionneurs ne les 
oublièrent pas.  

 

À travers 120 tableaux, quelques dessins, et deux bronzes, l’exposition retrace le parcours 
et l’évolution de ces infatigables travailleurs, des clartés ensoleillées du Sud de la France aux 
effets apaisés du Nord.       

http://www.palaislumiere.fr 
(Cf et crédit photo Palais Lumière) 

 

À noter que, d’Evian, vous pouvez rejoindre Lausanne pour une traversée à bord du bateau 
tout électrique Naviexpress : de nouvelles prestations pour une traversée moins polluante, 
plus économe en énergie, et sans nuisance sonore aux abords des ports. Pour une traversée 
plus confortable, il bénéficie de quatre agréables terrasses à la vue panoramique sur le Léman, 
un espace restauration sur le pont principal et d’un ascenseur.  

https://www.cgn.ch/fr/naviexpress 

 

 

 

https://www.ville-vichy.fr/vichy-internationale
http://www.palaislumiere.fr/
https://www.cgn.ch/fr/naviexpress


Le Musée des Soieries Bonnet à Jujurieux dans l’Ain - jusqu’au 17 
novembre - exposition inédite d’Yves Saint-Laurent 
 

Mémoire d’une industrie d’excellence, les Soieries Bonnet constituent 
le plus important fonds du patrimoine de l’industrie textile à l’échelle 

internationale. Etoffes luxueuses, outils de production et archives du 
monde du travail, le musée des Soieries Bonnet c'est 200 ans d'histoire 
de production textile. 

Une opportunité rare de découvrir les coulisses de ces partenariats 
prestigieux et de plonger dans l'histoire fascinante de la haute couture 
française. Liées aux plus illustres noms de la haute couture, telles la maison Dior, Chanel, Yves 
Saint-Laurent, Lanvin ou encore Lacroix et Valentino, les collections du Musée des Soieries 
Bonnet témoignent d’une histoire singulière, que ce soit à travers ses métiers ou ses ouvriers 

A travers une sélection de ses emblématiques créations, le public pourra découvrir le style 
audacieux, libre et intemporel.  

Au cœur de cet événement, une première sélection d'étoffes témoignant des illustres 
collaborations entre Yves Saint-Laurent et la maison Bonnet sera dévoilée au fil du parcours.  

Yves Saint Laurent a révolutionné la mode en introduisant des éléments inspirés du vestiaire 
masculin dans le dressing féminin, notamment avec le smoking pour femmes, symbole 
d'émancipation et de sophistication. Sa vision avant-gardiste transcende les genres et les 
époques, repoussant les limites de la créativité.      (Cf et crédit photo Musée des Soieries Bonnet) 

 

https://patrimoines.ain.fr/n/les-soieries-bonnet-a-jujurieux/n:453 

 
13ème festival de l’écrit à l’écran du 20 au 26 septembre à Montélimar 
 
Symbolisé par l’Aura de Romy Schneider sur le tournage de César et 
Rosalie de Claude Sautet, dont le Festival fêtera les 100 ans de sa 
naissance. « Cette rencontre, dira Sautet, nous a illuminés tous les 
deux » 
« Romy Schneider nous accompagne depuis si longtemps qu’il nous 
semble l’avoir toujours connue. Sa lumière demeure d’une intensité 
rare. 
Romy a plusieurs fois changé de vie, quitté des hommes et des pays 
pour tout recommencer ailleurs. Elle a arraché les rôles qu’elle voulait, 
en attirant sur elle le regard des plus grands cinéastes de son époque. 
Ses films ont marqué à jamais l'histoire du cinéma : Claude Sautet, Luchino Visconti, Orson 
Welles, Michel Piccoli, Yves Montand tous s'accordent à parler de son génie. 
À travers les destins d’Hélène, Rosalie, Marianne, Lily et tant d’autres personnages, Romy 
nous encourage à oser vivre librement et dignement, malgré les tourments de l’existence. 
Elle qui ne cessait de se questionner sur sa légitimité, son jeu, sa beauté, son charisme, 
aujourd'hui sa parole toujours si juste nous manque.  
Romy incarne aussi le cinéma d’auteur français que nous aimons, un cinéma qui sait illuminer 
notre société, ses failles et ses richesses. » (cf Vanessa Lhoste, directrice artistique du festival De l'écrit à l'écran/ photo festival 

de l’écrit à l’écran)  
 
Après Jean-Paul Belmondo, le festival salue le talent et la générosité de celle qui a su marquer 
tant de regards.  
Notre icône disait "le talent c'est une question d'amour”. Sachez que cette nouvelle édition ne 
manquera ni de l’un, ni de l’autre.  
De nombreux talents, à l’image de l’affiche de cette nouvelle édition, nous apporteront leur 
lumière et leur humanité. ils nous feront voyager dans leurs univers colorés, riches en surprises 
et en émotions.  

https://patrimoines.ain.fr/n/les-soieries-bonnet-a-jujurieux/n:453


Et de l’amour, il y en aura assez pour le partager entre nos prestigieux invités : cinéastes, 
comédiens, comédiennes, auteurs, philosophes, sociologues, historiens, journalistes et nos 
nombreux festivaliers passionnés, qui chaque année remplit d'allégresse les rues de 
Montélimar. (cf Vanessa Lhoste, directrice artistique du festival De l'écrit à l'écran/ photo festival de l’écrit à l’écran)  

 
Le programme complet de la 13e édition sera annoncé le 30 août. La billetterie sera disponible dès le 3 septembre. 

www.delecritalecran.com 
  

Musée Georges Borias à Uzès – jusqu’au 13 octobre 2024  

“Bugatti, une dynastie de créateurs” qui met à l’honneur la famille Bugatti 
(Ettore, Rembrandt et Carlo) et “Monticelli, précurseur de 
l’impressionnisme” célébrant le bicentenaire de la naissance du peintre 
Adolphe Monticelli. 

Il est notamment possible de découvrir les voitures d’Ettore Bugatti, les 
meubles orientaux de Carlo Bugatti et les bronzes de Rembrandt Bugatti. 

Une autre partie de l’exposition est entièrement consacrée à Adolphe 
Monticelli. Un artiste connu et reconnu qui a notamment inspiré Vincent Van 
Gogh pour de nombreuses œuvres. (cf et crédit photo Musée G.Borias) 

https://www.uzes.fr 

 

N’hésitez pas à vous arrêter à la Maison d’Expositions à Yzeron 
 
Durant tout l’été, l’Araire, propose au sein de la Maison d’Expositions, des 
expositions permanentes et temporaires.  
 

Actuellement « atmosphère paysanne » : présentation de la vie dans les 
Monts du lyonnais des générations, pas si lointaines, qui vivaient du travail 
de la terre, leur mode de vie, leur habitat. Actuellement également :  
 

« Le code binaire dans tous ses états » (sur les métiers à tisser, sur les 
protections vaccins et anti-virus, du langage binaire au smartphone. 
Consultez leur site pour connaître les dates et horaires des nombreuses animations proposées pour petits et grands 
(cf et crédit photo l’Araire) 

Maison d’Expositions de l’Araire - 23 Rue de la Cascade - 69510 Yzeron.  
La Maison d’Expositions de L’Araire est ouverte du 14 avril au 3 novembre, les dimanches et jours fériés de 14 h 

à 18 h. Plus de détails sur leur site https://araire.org/la-maison-d-exposition-d-yzeron/presentation-
maison-yzeron 
 

AGENDA LES FESTIVALS 
 

Jazz in Marciac 46ème festival - Du 18 juillet au 4 août 2024 

Au cœur de l’été, bien à l’abri de l’air vicié et des ondes négatives, on prend toutes ses aises... On se promène où 
bon nous semble, certains que le regard en quête de beauté ne sera jamais déçu...  

 

46ème édition de Jazz in Marciac : une fête sous le signe de la liberté, 
joli mot qui définit parfaitement l’esprit de Marciac en général et celui 
de son festival en particulier.  

Un festival d’émotions fortes à découvrir sur la playlist de leur site que 
vous pouvez déjà partager sans compter, histoire de vous faire une 
idée sur la programmation 2024 et découvrir les petits trésors qui s'y 
cachent... 

Pink Martini, Kenny Garrett, Valfpeck, Anne Paceo, Artemis… 

http://www.delecritalecran.com/
https://www.uzes.fr/
https://araire.org/la-maison-d-exposition-d-yzeron/presentation-maison-yzeron
https://araire.org/la-maison-d-exposition-d-yzeron/presentation-maison-yzeron


Mais l’ouverture n’exclut pas la fidélité. Liste de noms, non exhaustive, à réciter comme une 
promesse de bonheur : Ibrahim Maalouf, Richard Galliano, Chucho Valdes ou encore 
Angelique Kidjo, Youn Sun Nah et Hiromi qui témoignent de la forte présence féminine sur 
la scène du festival. 

Uniques par leurs créations mais unis par le talent, ils donnent le meilleur pour un public dont la 
ferveur est telle qu’on le croirait lui aussi sur scène...  

Découvrez le programme complet sur le site (Cf / crédit photo Jazz in Marciac)   

www.jazzinmarciac.com 

 

L’HOMME DU MOIS : SANDRO FAÏTA 

 

A l’initiative de notre nouvelle Consule Générale de Suisse à Lyon Madame 
Stéphanie Périllard et de sa collaboratrice Madame Sylvie Steinmann, nous 
avons fait une étrange découverte à Lyon. 

Situé dans le quartier de la Croix Rousse, un petit atelier d’ébénisterie, vieux 
de plus d’un siècle, fabrique des cors des Alpes !!!  

Vous avez bien lu : Sandro Faïta, musicien professionnel et lauréat de 
plusieurs prix internationaux en cor d’harmonie a posé ses valises pour, 
fort de sa connaissance des instruments à vents, fabriquer des cors des 
Alpes. 

Instrument à vent très ancien, il servait aux bergers des Alpes françaises et suisses pour 
communiquer d’une vallée à l’autre. Il est devenu au fil des temps un instrument incontournable 
du folklore alpin. 

Sandro Faïta, tout en gardant la maitrise de la fabrication à l’ancienne, a su faire évoluer la 
fabrication grâce à l’aide une imprimante 3D afin de gagner en légèreté, solidité et capacité 
vibratoire. 

Dans son petit atelier lyonnais, il fabrique avec ses collaborateurs une quarantaine de cors 
des Alpes par an vendus dans tout l’Arc Alpin. 

Avec son associé Cyprien de Breuvant, il est aussi en mesure de créer des mobiliers 
contemporains en bois comme des luminaires, commodes, tables … (crédit photo résonnance bois)  

https://www.resonancebois.com 

 

ANNIVERSAIRE : L’ADERLY FETE SES 50 ANS 

 

Soutenu par la CCI, la Métropole Grand Lyon, le Medef, l’Université de Lyon et 
des grandes entreprises comme EDF, Boiron. l’Aderly a été conçu pour être un 
outil stratégique de la gouvernance économique du territoire. 

Sa mission principale est d’aider des entreprises françaises et étrangères à 
s’implanter sur la Métropole Lyon-Saint Etienne grâce à ses services spécialisés 
comme l’immobilier d’entreprises, les financements et aides, les ressources 
humaines ou la mobilité du personnel. 

Le bilan 2022 est de 65 nouvelles entreprises accompagnées dans leur démarche 
d’implantation.  

https://www.aderly.fr 

 

 

 

 

http://www.jazzinmarciac.com/
https://www.resonancebois.com/
https://www.aderly.fr/


LE RESTAURANT DU MOIS : A TESTER SANS HESITER ! 

 

Les 4G : Gnolus, Grands Gognands et autres Gones (membre des Authentiques Bouchons) 

Situé à Vaise, dans un quartier industriel transformé en quartier d’affaires, les 4G, (autrefois 
« le Cap » de Bernard Sour), a été repris par un jeune couple, Philippe Moy et Chloé, qui 
reflète bien la nouvelle génération de bouchons tout en gardant l’esprit des « anciens » : cadre 
rétro, nappes à carreaux, gouaillerie du patron, une patronne avenante et sympathique et des 
recettes d’antan.  

 

Dès potron-minet (7 h) on peut venir « mâchonner » à coup de Mâcon blanc 
sous l’œil aiguisé et égrillard de Guignol qui est en bonne place comme dans 
tout bouchon lyonnais qui se respecte... 

On peut ainsi déguster un succulent saucisson brioché, une copieuse 
quenelle à l’ail des ours, ou un pâté croûte reconnu par les amateurs (qu’il 
faut réserver vu son succès). Les plats dits « canaille » ne sont pas pour 
autant délaissés comme ce savoureux bourguignon à la pointe de chocolat. 
On opte au dessert pour les tartes maison. (crédit photo Monique Haehl) 

Cuisine généreuse et conviviale à prix très doux. 

Les 4G - 27 rue Gorge de Loup 69009 LYON – 04 37 46 56 42 (du lundi au 
vendredi de 6 h30 à 15 h. Mâchon dès 7 h). Il est conseillé de réserver  

 

Lyon People : « Les secrets de Tassin la Demi-Lune » 

300 pages d’investigations : fruit de deux années de recherches, le numéro 
spécial patrimoine dédié à Tassin la Demi-Lune, cet opus collector où sont 
immortalisés l’histoire et les secrets de 90 demeures et châteaux : à lire 
comme un roman romanesque et patrimonial. www.lyonpeople.com (prix 10 €) 

 

Chers amis et internautes, profitez 
du temps des vacances, et 
retrouvons-nous très vite,  
 

Très cordialement,  
 

Monique et Frédéric Haehl  
 
(Avril2024 en pays catalan - Crédit photos Monique Haehl)  

 
 
 
 
 
 
 

Complétez vos informations touristiques et gastronomiques en consultant notre site : 
 
 

www.swisspassions.com 
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« se désinscrire »  
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